Jidelni listek - oslavy, svatby, soukromé akce

Pripitek

0,1 | Metropol

0,1 1 Cinzano Bianco

0,2 | Rozlévané vino dle nabidky
0,7 | Bohemia Sekt Demi

0,7 | Bohemia Sekt Brut

0,7 | Bohemia Sekt nealkoholicky

0,7 | Détské Ssampanské

+ Voda jemné perliva/neperliva na stul k pripitku

Polévky
0,33 | Domaci hovézi vyvar s masem, jatrovymi knedli¢ky,

nudlemi a zeleninou

Obédové menu

180 g Hovézi svickova na smetané s variaci knedlikii,
brusinkami a Slehackou

180 g Hovézi Stroganoff s ryzi a salatkem
180 g Viderniska rosténa s ryzi, smazenou cibulkou a listovym salatkem

180 g Hovézi gulasek s houskovym knedlikem

180 g Teleci na paprice s ryzi/ houskovym knedlikem

200 g Variace zeli s houskovym knedlikem a pe€enou vepirovou
krkovic¢kou

200 g Smazeny rizek z kotletky s cesnekem s pe¢enymi bramburkami,
zeleninovym salatkem a jogurtovou tatarskou omackou

200 g Smazena kureci prsa s lahtidkovymi brambiirkami,
zeleninovym salatkem a jogurtovou tatarskou omackou

100 g Smazena kureci prsa v kukufriéné strouhance + 100 g Smazena veprova
kotletka s lahidkovymi brambtrkami, zeleninovym salatkem a
jogurtovou tatarskou omackou



200 g Steak z krkovi€ky se steakovymi hranolkami, sazenym vejcem,
slaninou, hoféicovou majonézou a zeleninovym salatkem

250 g Pecena vepiova krkovicka s lahudkovymi brambtrkami,
salatkem a jogurtovou tatarskou omackou

200 g Veprova kotletka plnéna smetanovym Spenatem s lahidkovymi
brambirkami, salatkem a domacim jogurtovym dipem

200 g Kureci prsicko plnéné susenou sunkou a mozzarellou s
lahudkovymi brambuirkami/americkym bramborem a zeleninovym
salatkem

200 g Kureci prsicko plnéné Spenatem a mozzarellou s lahidkovymi
brambiirkami, zeleninovym salatkem a jogurtovym dipem

200 g Kureci prsni steak se smetanovou omackou,
pecenymi lahtiidkovymi brambuirkami a salatkem

100 g PInéné kureci prsicko +
100 g PInéna vepirova kotleta se steakovymi hranolkami,
tatarskou omackou a zeleninovym salatkem

200 g Veprovy Spiz se steakovymi hranolkami, jogurtovou tatarskou
omackou a salatkem

200 g Kureci Spiz se steakovymi hranolkami, jogurtovou tatarskou
omackou a salatkem

100 g Veprovy + 100 g Kureci Spiz se steakovymi hranolkami,
jogurtovou tatarskou omackou a salatkem

Bezmasa jidla

180 g Smazeny syr Mozzarella a Hermelin s lahtidkovymi brambuarkami

180 g Smazené brokolicové ruzicky s lahidkovymi brambuarkami,
zeleninovym salatkem a jogurtovym dipem

180 g Smazené zampiony s lahidkovymi brambiirkami,
zeleninovym salatkem a jogurtovym dipem

300 g Recky salat s balkanskym syrem, éernymi olivami a
Cerstvymi pizza rohlicky



Obéd nebo vecere — formou svédského stolu

Nabidka teplych a studenych pokrmi na rautovy stul

Teplé hotové pokrmy

Hovézi gulasek

Hovézi Stroganoff

Teleci na paprice

Soté z veprového masa se zeleninou

Kureci maso na smetané se zampiony a hlivou ustficnhou

Kureci gyros

Pecené pokrmy

Prazska Sunka s hoicici a kfenem

Uzené kolinko s hof¢ici a kienem

Pecena veprova zebra s pikantni majonézou

Pecena veprova krkovic¢ka s horéicovou majonézou
Pecena veprova rolada s vejcem a zelenym hraskem
Sekana rolada z veprového masa se smetanovym Spenatem
Sekana rolada z vepfového masa s vejci

Kureci rolada

Pinéna kufreci prsicka

Pecené kureci palicky ve slaniné

Pecéena kureci kridla

Kureci jatyrka pe¢ena ve slaniné

Smazené pokrmy

Smazené veprové fize€ky z kotletky s c¢esnekem
Smazené kureci fize€ky v sezamové strouhance
Krupavé kureci fize€ky v kukuriéné strouhance
Smazené syrové kousky

Smazené zampiony

Smazené brokolicové razicky

Smazené cibulové krouzky

Smazené kalamary

Bramboracéky



Studené pokrmy

Tataracek s chlebovymi topinkami a éesnekem
Lososovy tataracek s opecenym toastem
Nakladany hermelin

Oblozené prkénko s uzeninou a syry

Hovézi a kureci minihamburgery

Tortilla Wrapy

Mini pizza

Nabidka salati na rautovy stl

Bramborovy salat

Zeleninovy salat s balkanskym syrem

Salat Coleslaw

Zelny salat z bilého zeli s kienem

Salat z ¢erveného zeli, rozinkami a zazvorem

Ovocny salat

Prilohy na rautovy sttil

Grilovana zelenina

Pecené lahtidkové brambiirky
Hranolky

Ryze Basmati se zelenym hraskem
Bramboracky

Pecivovy kos

Sladka jidla na rautovy stul
Cerstvé krajené ovoce
Moravské tvarohové kolacky
Bzenecké minizakusky

Panna Cotta s lesnim ovocem
Tiramisu

Cheesecake

Medovnik



Vazeni zakaznici, nabidka obédovych jidel je sestavena tak, abychom byli
schopni obslouzit velky pocet hostu ve velmi kratkém ¢asovém useku. Pocet
osob, které musime obslouzit, se ¢asto pohybuje mezi 50 — 100 lidmi. Vydej

hlavniho jidla vSak zpravidla neprekroci dobu 10 — 15 minut.

Doporucéena cena na osobu v pripadé vecere formou Svédského stolu je 250 —
400 K¢. Cena na osobu v pripadé vecere ve formé svédského stolu se odviji od

mnozstvi, rozmanitosti a slozitosti pfipravy $védského stolu. Cim rozmanitéjsi

nabidku pozadujete, tim se cena mize zvySovat.
V pripadé, ze zvolite pouze Svédsky stul jako celodenni ob¢erstveni pro hosty,

doporucujeme cenu 400 — 600

K¢ na osobu.

Vzdy peclivé dbame na kvalitu jidla a pouzivané suroviny jsou vzdy cerstvé

nebo chlazené.

ZA EXCALIBUR BOWLING MARTIN A DANA VYKOUKALOVI

TésSime se na Vasi navstévu!



